© Wzoér umowy
Zalacznik nr 3

UMOWANR SP.022. 2020.BK
zawarta w Sulechowie dniu.......................L. roku pomiedzy

Nabywca :Powiatem Zielonogadrskim ul. Podgoéma 5, 65-057 Zielona Gora NIP 9730588217
reprezentowanym przez Odbiorce: Centrum Ksztatcenia Zawodowego i Ustawicznego w
Sulechowie ul. Piaskowa 53 w imieniu ktérego dziata :

1. Jerzy Rozynek — dyrektor

2. Marzena Dabrowska - gtowny ksiegowy

zwang dalej ,,Zamawiajgcym” z jednej strony

a
NP e, RBGON: ...oveeeiienenee fienons o SRS B v reprezentowang
PIZEZ o e zwanym dale; ,,Wykonawea” z drugiej
strony

zostata zawarta umowa w sprawie dozywiania ucznidw w Centrum Ksztalcenia
Zawodowego i Ustawicznego w Sulechowie o nastepujacej tresci:

§1

1.Zamawiajacy zleca, a Wykonawca zobowigzuje sig do $wiadczenia ustugi dozywiania uczniow w
Centrum Ksztalcenia Zawodowego i Ustawicznego w Sulechowie ,zgodnie z warunkami
okreslonymi w zapytaniu ofertowym, stanowigcym integralng czes¢ niniejszej umowy.
2.Wykonawca oswiadcza, ze posiada wszelkie uprawnienia i kwalifikacje niezbedne do realizacii
przedmiotu zamowienia.

§2

1.Przedmiotem zaméwienia jest Swiadczenie wuslugi cateringowe] w zakresie
przygotowywania i dostarczania gorgcych positkéw dwudaniowych (zupa i drugie danie,
sniadan i kolacji ) dla uczniow Centrum Ksztalcenia Zawodowego i Ustawicznego w
Sulechowie.

2.Zamawiajacy planuje, ze:
= dziennie nalezy dostarczyc srednio 27 obiadow,
» dziennie nalezy dostarczy¢ srednio 27 sniadan,
* dziennie nalezy dostarczy¢ Srednio 27 kolacji,

3.W zwigzku z nieprzewidzianym wzrostem lub spadkiem liczby oséb korzystajacych z
positkow w trakcie trwania roku, szkolnego, zamawiajacy zastrzega sobie prawo do wzrostu
lub spadku iloéci zamawianych positkow w stosunku do ilosci okreslonej w umowie.
Okolicznos¢ taka nie moze by¢ powodem wypowiedzenia umowy oraz stanowm podstawe
do zgtoszenia roszczen z tytutu niezrealizowanych dostaw.

4. Realizacja zaméwienia bedzie realizowana w zaleznosci od sytuacji epidemiologicznej w
kraju.

5.Zamawiajacy zaplaci Wykonawcy wytgcznie za positki rzeczywiscie wydane dzieciom
zgodnie z codziennym zapotrzebowaniem na podstawie wystawionych faktur VAT z
terminem ptatnosci 14 dni. Faktura VAT jest wystawiana na podstawie zatwierdzonego przez
Zamawiajacego zestawienia liczby positkéw przygotowanych i dostarczonych przez



Wykonawcg w danym miesigcu. Rozliczenie nastepowad bedzie za faktycznie dostarczone
positki wediug ceny podanej w ofercie cenowej. W przypadku wykonania Zmnigjszonego
zakresu ustugi niz wskazany w przedmiocie zaméwienia Wykonawcy nie przystuguje
- roszczenie o zlecenie niewykonanej czesci ustugi.

6.Dostawa positkdw bedzie odbywaé sie poczawszy od dnia 01 wrzesnia 2020r. do
25.06.2021 r. od poniedziatku/ w poniedziatki bez $niadar/ do piatku / w piatki bez kolacji/, z
wylaczeniem okresu przerw $wiagtecznych, ferii zimowych, wakacji i dni ustawowo lub
dodatkowo wolnych od nauki — W wyjatkowej sytuacji zwigzanej ze zmiang organizacji dnia
szkoly, dostawa obiadu odbedzie sig¢ o innej godzinie — po wczesniejszym uzgodnieniu z
Wykonawca.

7.0 zmianie liczby positkéw Wykonawca bedzie informowat dzier wezesniej do godz. 15.00
w dniu poprzedzajacym wykonanie usiugi.

8.Wykonawca bedzie dostarczat dekadowy jadtospis przygotowany na 10 dni (z co najmniegj
3-dniowym wyprzedzeniem), z podaniem sktadnikéw wagowych {gramatury) potraw — do
akceptacji Zamawiajgcego. Wykonawca zobowigzany jest do zachowania jakosci obiadow
zgodnie z przedstawionym jadtospisem.

9.Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania i dostarczania positkéw o najwyzszym
standardzie, na bazie produktow najwyzsze] jakosci i bezpieczenstwa Zzgodnie z normarni
HACCP oraz rozporzgdzenia Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup
- srodkéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach
systemu osSwiaty oraz wymagan, jakie musza spetnia¢ srodki spozywcze stosowane w
ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych jednostkach (Dz. U. z 2016 r. poz.
1154).

10.Przy planowaniu positkow nalezy uwzglednié zalecang wartosé energetyczng, wielkosé
positkow oraz normy produktéw dla uczniéw w wieku 15-19 lat (szkota srednia). Wyklucza
si¢ positki sporzadzane na bazie pélproduktow oraz na bazie Fast Food lub mrozonych
potraw,

11. Wykonawca zobowigzany jest do zachowania diet pokarmowych w zaleznosci od
indywidualnych potrzeb mtodziezy, zgodnie z informacja otrzymang od zamawiajgcego (np.:
positki z zaleceniami diety bezmlecznej, bezglutenowej, uwzglednianie indywidualnych
potrzeb alergikow). W jadlospisie przy danym produkcie wyszczegdlniaé prosze alergeny.

12.0biad musi spetnia¢ nastepujgce warunki ilosciowe np:
* wtygodniu Wykonawca bedzie przygotowywat: 5 x zupg i 5 x drugie danie,
¢ zupa: gramatura — ok. 450 ml
* pieczywo-50¢
» drugie danie:
» sztuka migsa / dréb / ryby /bez panierki, kosci i sosu- 100 g
* kotlet mielony, pulpet, kiops — 100 g
e sos- 100g
» ziemniaki, kasza, ryz, makaron — 250 g
» surowka / warzywa gotowane — 150 g
e pierogi, nalesniki, krokiety itp. - 400 g
* kompot — 250 mi
e owoc 1szi— 100g ;
13. Sniadanie musi speinié nastgpujgce warunki ilosciowe np:
e Zupa mieczna 450m! lub napdj mleczny-250mi
*  Wedlina 70% miesa/ z6tty ser-80g



masto prawdziwe 82% tluszczu- 20g

Kietbasa na goraco /paréwka 70% miesa/ 2 szt 100-120g

Pieczywo: butka razowa/ butka razowa z ziarnem/ graham/ butka pszenna- 80g
Pasztet drobiowy- 80 g 70% miesa

Jajecznica ze szczypiorkiem- 120g

Pieczywo: pelnoziarniste, zytnie, razowe, pszenne, -120g

Miod prawdziwy/dzem

Herbata z cytryng i cukrem

Warzywa: / satata 2 liscie /, /ogérek 50g/, / pomidor 70g/, papryka 60g/

Sok 1 szt 200ml/ jogurt 100-150g 1 szt/ owoc 100g- 1 szt/ drozdzéwka 1 szt/ paczek/
-1 szt

Ketchup, musztarda

14. Kolacja musi speinia¢ nastepujgce warunki ilosciowe np:

Wedlina drobiowa/ wieprzowa 70% -60g /zolty ser/- 60g
Satatka jarzynowa-180g

Satatka z tunczykiem-180g

Kietbasa z rusztu z cebulkg — 100g

Masto -20g 82% (prawdziwe)

Midd prawdziwy/ dzem

Herbata z cytryng -250mli

Kawa inka/ kakao/- 250ml

Pasta z jaj/pasta z makreli-100g

Ryba po grecku-150g

Zapiekanka makaronowa/zapiekanka z ziemniakow-250g
Warzywa:/satata 2 liscie/ogdrek 50g/pomidor 70g/ papryka 60g/
Jajo na twardo 2 szt + sos jogurtowo — majonezowy

sok 200ml

owoc 100g 1 szt

15.Positki muszg spetnia¢ nastepujace warunki jakosciowe:

jadiospis musi byé urozmaicony, nie dopuszcza sie powtarzania rodzajowc tych
samych potraw w ciagu 2 tygodni,

w tygodniu musi by¢ dostarczone, co najmniej 3 razy danie miesne, 1 rybne, 1
danie bezmigsne lub pdtmigsne, wszystkie dania drugie z surdwka, (asortyment
podawanych warzyw i owocow powinien by¢ réznorodny ) kompot i owoc do kazdego
obiadu,

potrawy powinny byC¢ lekkostrawne, przygotowane z surowcow wysokiej jakosci,
swiezych, naturalnych, malo przetworzonych, z ograniczong iloscig substancii
dodatkowych - konserwujgcych, zageszczajacych, barwigcych Iub sztucznie
aromatyzowanych,

w jadtospisie powinny przewazac potrawy gotowane, pieczone i duszone, smazone
maksymalnie dwa razy w tygodniu,

jadtospis tygodniowy powinien zawiera¢ dodatki skrobiowe typu : kasze, makarony,
ryz, ziemniaki, kluski slaskie, pyzy drozdzowe, kopytka,

do przygotowania positkéw zalecane jest: stosowanie tuszczéw roslinnych
(ograniczone stosowanie tuszczéw zwierzgcych), stosowanie duzej ilosci warzyw
iowocow, w tym takze nasion roslin straczkowych, réznego rodzaju kasz,
umiarkowane stosowanie jaj, cukru i soli,

zupy muszg by¢ przygotowane na wywarze warzywno-migsnym,

wazna jest estetyka potraw i positkow.



16.Wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczat positki zachowujgc wymogi sanitarno-
epidemiologiczne w zakresie personeiu i warunkéw produkcji oraz wezmie odpowiedzialnos$é
za ich przestrzeganie.

17.0bowigzkiem Wykonawcy jest przechowywanie probek ze wszystkich przygotowanych
i dostarczonych positkdw kazdego dnia, przez okres 72 godzin w ilosci 150 g,
z oznaczeniem daty, godziny, zawarto$ci probke pokarmowe] z podpisem osoby
odpowiedzialnej za pobieranie tych probek.

18.Zamawiajacy zastrzega sobie prawo biezacej kontroli w zakresie przestrzegania przez
Wykonawce przepiséw dotyczacych technologii produkgji i jakosci wykonywanych ustug {np.
do sprawdzania wagi positku).

19.Transport positkéw musi odbywac sie w specjalistycznych termosach gwarantujacych
utrzymanie odpowiedniej temperatury i jakosci przewozonych potraw (termosy powinny by¢
dublowane tj. przy dostawie obiadu pelne wymieniane na puste), srodkami transportu
przystosowanymi do przewozu zywnosci.

20.Wykonawca zapewnia mycie i dezynfekcje we wiasnych pomieszczeniach termoséw
i opakowan w ktérych beda dostarczane positki zgodnie z zasadami i przepisami sanitarnymi
i mikrobiologicznymi oraz normami HACCP.

21.Dostarczanie positkéw z miejsca produkcji do pomieszczen dystrybucji w szkole
realizowane bedzie przez Wykonawce na jego koszt (transport, zatadunek, roziadunek,
wniesienie do pomieszczen) pod wskazany adres Zamawiajacego.

22 Zamawiajgcy posiada wiasne naczynia (talerze, kubki, sztuéce).

23.Zamawiajgcy przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne zwigzane
z bezposrednim wydawaniem positkéw miodziezy korzystajacej z ustug cateringu.

24 Koszty zwigzane z wydawaniem obiadéw, myciem naczyn i sprzataniem pomieszczen,
w ktorych wydawany jest catering ponosi¢ bedzie Zamawiajacy — nie nalezy tych kosztéw
ujmowac do kalkulacji ceny obiadu.

25. Wykonawca jest gotowy do realizowania przedmiotu zaméwienia w przypadku
zaklocenia procesu technologicznego ( z przyczyn niezaleznych, braku energii elektrycznej,
braku wody itp.)wytwarzanych positkéw —Wykonawca zobowigzany jest przedstawic
alternatywng propozycjg dostarczanych positkéw np. suchy prowiant.

§3
Cena positku nie moze przekroczyc ceny jednostkowej posilku okreslonej w § 4 ust. 1, 2, 3 umowy.
§4
. Strony uzgadniajg jednostkowa ceng obiadu , W WYSOKOSC .......ooovves oo 2t brutto
SIOWIIE ..ot e ettt e 00/100
fgdzie koszt wsadu stanowi ...................eveue zl, a koszt wytworzenia ............ ............ 2l
- Strony uzgadniaja jednostkowa cene $niadania, W WYSOKOSCH «vvereeeerens veeereesieeeesssannas zf brutto
SIOWNIE. .ot 00/100
/gdzie koszt wsadu stanowi ..............e.ue. zt, a koszt wytworzenia...............oeveee...... zt
. Strony uzgadniajg jednostkowg ceng Kolacji , W WYSOKOSBCI +vveereeeneeereserieeeeeeesseesssssen, zt brutto
SHOWIIE. ... 00/100

{ gdzie koszt wsadu stanowi ............c.ceeuuenrneenne. zl, a koszt wytworzenia ..................... zt
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Calodzienny koszt wyzywienia na 1 0sobe bedzie WYNOSH © c....vveeeiincriinies crveneernnsrenne .zt brutto
SIOWNIE. ..o e ztotych 00/100
Cena jednostkowa w/w positkdw , o kidrej mowa nie ulegnie zmianie przez caly okres
obowigzywania niniejszej umowy.

§5

Strony ustalajg, ze rozliczanie ustug, o ktérych mowa w § 1,2, 3 odbywac sie bedzie w okresach
miesigcznych.

WysokoS¢ miesigcznego wynagrodzenia przystugujacego Wykonawey dla uslug stanowi iloczyn
liczby wydanych positkéw w danym miesigcu i zaoferowanej ceny jednostkowej okreslonej
w§4ust. 1,2, 3

Liczba i rodzaj posikéw ustalana bedzie przez jednostke organizacyjna Zamawiajacego,
w zaleznosci od sytuacji finansowej w danym roku budzetowym, o czym poinformuje Wykonawce na
co najmniej 1 miesigc przed zmiang.

Zamawigjgcy zastrzega sobie prawo do zmiany liczby przygotowywanych positkéw, w stosunku do
szacunkowej liczby, o ktdrej mowa w zapytaniu ofertowym , z zastrzezeniem, Ze liczba ta w ciagu
roku szkolnego moze ulec zmianie — zmniejszeniu lub zwigkszeniu. Okolicznosc taka nie moze byé
powodem wypowiedzenia umowy oraz stanowi¢ podstawe do zgloszenia roszezen z tytuu
niezrealizowanych dostaw.

Wykonawca zobowigzuje sig do przedstawiania Zamawiajgcemu jadiospisu positkow .

Wykonawca bedzie ustalat jadiospis w oparciu o zaloZenia zawarte w zapytaniu ofertowym.

W przypadku zakidcenia procesu technologicznego (z przyczyn niezaleznych, braku energii
elektrycznej, braku wody itp.) wykonawca zobowigzany jest przedstawi¢ altematywna propozycie
dostarczanych positkaw np. suchy prowiant.

Wykonawca na wiasny koszt zagospodaruje odpady organiczne pozostale po positkach.

Ponosi tym samym odpowiedzialno$¢ za gospedarowanie tymi odpadami zgodnie z Ustawa z dnia
14 grudnia 2012r. o odpadach ( Dz. U. z 2013r., poz 21.)

§6

. Podstawg wyplaty wynagrodzenia za positki bedzie faktura VAT wystawiona przez

Wykonawce dla Zamawiajacego:

Nabywca: Powiat Zielonogdrski ul. Podgéma 5, 65-057 Zielona Géra NIP 9730588217

Odbiorca: Centrum Ksztalcenia Zawodowego i Ustawicznego w Sulechowie ul. Piaskowa 53,
66-100 Sulechow

Wynagrodzenie za przygotowane positki przez Wykonawce platne bedzie miesiecznie,
w terminie 14 dni od dnia otrzymania przez Zamawiajacego prawidlowo wystawionej faktury.

§7

. Zamawiajgcy =zastrzega sobie prawo do kontroli i badain sprawdzajgcych jakosc

przygotowywanych positkow, pod wzgledem kalorycznosci, gramatury, temperatury, zgodnosci z
ustalonym jadlospisem, itp.
Zamawiajacy nie ma obowiazku informowania Wykonawcy o terminie kontroli.

. Z przeprowadzonej kontroli zostanie sporzadzony protokdl, ktory Zamawiajgcy udostepni

Wykonawcy na jego prosbe.

§8

Umowe zawarto na czas okreslony od 01 wrzeénia 2020r. do 25.06.2021r.
Strony ustalajg miesigczny okres wypowiedzenia ninigjszej umowy.



. Umowa niniejsza moze ulec rozwigzaniu bez zachowania terminu wypowiedzenia, o ktérym mowa
w ust. 2 w nastepujacych wypadkach:

zasadnych co najmniej dwéch skarg osdb korzystajacych z ushug Wykonawcy, ktére zostang uznane
przez Zamawiajgcego za zasadne,

naruszenia przez Wykonawce zapisow zawartych w zapytaniu ofertowym,

uniemozliwienia Zamawiajacemu kontroli,

stwierdzenie przez Zamawiajacego. ze Wykonawea nie wykonuje rzetelnie swoich obowiazkdw,
aw szczegdlnosci stwierdzenia, ze Wykonawca przygotowuje positki niezgodnie z ustalonym
jadtospisem, positki majg za matg gramature, itp.

§9

- W sprawach nie uregulowanych ninigjsza umowa maja zastosowane przepisy Kodeksu

Cywilnego i Ustawy Prawo zaméwien publicznych.

. W przypadku gdy Strony nie dojdg do porozumienia, ewentualne spory Zwigzane z realizacjg
niniejszej umowy Strony podajg pod rozstrzygniecie Sadu Powszechnego wlasciwego miejscowo dla
siedziby Zamawiajacego.

. Umoweg sporzadzono w dwoch jednobrzmiacych egzemplarzach, po jednym egzemplarzu dla kazdej
ze stron.

ZAMAWIAJACY: WYKONAWCA:



