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Załącznik nr 1 do zapytania ofertowego nr 1144966

Miejscowość:…………………….., ………………..…2018 r.

Zamawiający:
Narodowa Fundacja Ochrony Środowiska, 
Centrum Informacji o Środowisku 
UNEP/GRID-Warszawa, Zakład NFOŚ
00-764 Warszawa ul. Sobieszyńska 8
tel. 22 8406664, faks 22 8516201
e-mail: grid@gridw.pl
http://gridw.pl, 



FORMULARZ OFERTOWY
Kompleksowa organizacja szkolenia, 3-dniowego dla 2 grup max. 15-os. 
w Lublinie w terminie 20-22.11.2018 r.; 


Nazwa Wykonawcy:……………………………………………………………………………………………….


Adres Wykonawcy: ………………………………………………………………………………………………..
………………………………………………………………………………………………...
………………………………………………………………………………………………..

E-mail: ………………………………………………………………………………………………...……………

Numer telefonu: ……………………………………………………………………………………...……………

NIP…………………………………………………………………………………………………...……………..

REGON:……………………………………………………………………………………………...……………..


	Cena jednostkowa brutto
	Suma 
netto/brutto 
(do 2 msc. po przecinku)

	
	Zapotrzebowanie
	liczba
	Cena jednostkowa
netto/brutto
(do 2 msc. po przecinku)
	Cena sumaryczna
netto/brutto
(do 2 msc. po przecinku)
	

	kalkulacja dla 1 grupy szkoleniowej
	Sala na  17 osób (w tym 2 trenerów) w ustawieniu szkolnym, spełniająca wymogi zamówienia. Szkolenia realizowane w godzinach 8:00-18:00.
(Miejsce do przechowywania sprzętu i materiałów szkoleniowych (wydzielone pomieszczenie)

	3 dni x 1 sala
	
	
	Wariant 1a ……………./
……..…… PLN



Wariant 1b ……………./
……..…… PLN

	
	Całodzienna ciągła przerwa kawowa
Ciągłe (nielimitowane) przerwy kawowe dla uczestników szkoleń, trenerów oraz obsługi szkolenia, podczas wszystkich trzech dni szkoleniowych
Zakres przerw kawowych obejmuje przynajmniej: napoje zimne (woda gazowana i niegazowana, przynajmniej 2 rodzaje soków), napoje gorące (kawa z ekspresu, kawa rozpuszczalna, herbata do wyboru przynajmniej herbata czarna, zielona i owocowa), przekąski w tym ciastka kruche, owoce, ciasto, wrzątek do zaparzenia herbaty lub kawy rozpuszczalnej, mleko do kawy, cukier, cytryna świeże plastry

	3 dni x 18 osób
	
	
	

	
	Obiad w formie bufetu
Obiady dla uczestników szkoleń oraz trenerów i obsługi szkolenia w każdym dniu szkolenia składający się z zupy, drugiego dania oraz napoju.
Zakres dań obejmuje zupę, drugie danie (danie mięsne, bezmięsne, warzywa, dodatki: typu ziemniaki, kasza, ryż) oraz napój.

	3 dni x 18 osób
	
	
	

	
	Nocleg: 1a[footnoteRef:1]: pokój 2-os.ze śniadaniem  [1:  1a: pokoje 2-osobowe typu TWIN;] 

Obiekt,  spełniający standard 3 gwiazdek, dla uczestników/trenerów szkoleń.
	2 noclegi x 10 pokoi
	
	
	

	
	Nocleg 1b[footnoteRef:2]: pokój 1-os. ze śniadaniem [2:  1b: pokoje 1-osobowe;
] 

Obiekt, spełniający standard cnm. 3 gwiazdek, dla uczestników/trenerów szkoleń.
	2 noclegi x 18 pokoi
	
	
	

	
	Kolacja
Kolacje serwowane w miejscu udzielania noclegów dla osób korzystających z noclegów
	2 kolacje X 18 osób
	
	
	

	
[bookmark: _GoBack]Kalkulacja dla 2 grup szkoleniowych 
(całe zamówienie, dwie sale, 2x 18 osób)

	Wariant 1a ……………./
……..…… PLN



Wariant 1b ……………./
……..…… PLN



Adres lokalizacji sali szkoleniowej przedstawionej w kalkulacji:
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………

Adres lokalizacji miejsca noclegowego przedstawionego w kalkulacji: ………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………




DEKLARACJA SPEŁNIANIA WYMAGAŃ REALIZACJI  ZAMÓWIENIA
Należy zakreślić w odpowiedniej kratce przy każdym wymaganiu.
	1. Wymagania w zakresie lokalizacji szkolenia:

	TAK
	NIE
	1.1) Lokalizacja sal szkoleniowych w Lublinie

	TAK
	NIE
	1.2) Lokalizacja obydwu sal szkoleniowych w tym samym budynku,

	TAK
	NIE
	1.3) Miejsce szkolenia zlokalizowane nie dalej niż 500 m od miejsca noclegu (pieszo);

	TAK
	NIE
	1.4) Zapewniony dojazd do miejsca szkolenia i noclegu komunikacją miejską z głównego Dworca PKP w danej miejscowości, nie może przekraczać 30 min. Czas dotarcia do miejsca szkolenia/noclegu, uwzględnia czas przejazdu środkiem komunikacji i dotarcie uczestnika do obiektu szkolenia/noclegu.

	TAK
	NIE
	1.5) Miejsce szkolenia z dedykowaną przestrzenią do prowadzenia, warsztatów, szkoleń, konferencji, nie może jednocześnie pełnić funkcji oświatowych;

	TAK
	NIE
	1.6) Miejsce szkolenia dostępne dla osób z niepełnosprawnościami ruchowymi np. poruszających się o kulach lub na wózkach inwalidzkich (szerokie przejścia, wejścia do sal, dostosowana toaleta, windy itp.);

	TAK
	NIE
	1.7) Zapewnione wydzielone, zamykane pomieszczenie w miejscu szkolenia, na potrzeby organizacyjne np. przechowywanie sprzętu, materiałów szkoleniowych w okresie obowiązywania umowy.

	TAK
	NIE
	1.8) Zapewnienie stanowiska przed salą szkoleniową umożliwiające prowadzenie rejestracji uczestników;

	2. Wymagania w zakresie sali szkoleniowej:

	TAK
	NIE
	2.1) Każda z dwóch sal ma wielkość co najmniej 38 m2

	TAK
	NIE
	2.2) Każda z dwóch sal mieści w ustawieniu szkolnym 15-20 osób wraz ze stanowiskiem dla prowadzącego

	TAK
	NIE
	2.3) Obydwie sale posiadają dostęp do światła dziennego z możliwością otwierania okien, wysokość sali jest większa lub równa 2,5 m

	TAK
	NIE
	2.4) Układ stołów gwarantuje swobodne korzystanie z laptopa przez każdego uczestnika szkolenia. Zapewniony będzie komfort pracy uczestnika (wielkość stolika i wygodne krzesło). 

	TAK
	NIE
	2.5) Dostęp do prądu umożliwi bezpieczne podpięciu 16 laptopów w każdej z sali. W przypadku braku możliwości bezpośredniego podpięcia komputerów do kontaktu wymagane jest udostępnienie wystarczającej liczby listw rozgałęziających dedykowanych do obsługi komputerów, w sposób umożliwiający bezpieczne poruszanie się uczestników między stołami (trwałe zabezpieczenie kabli przedłużaczy);

	TAK
	NIE
	2.6) Zapewnienie w każdej z dwóch sal, dostępu do dedykowanego (wydzielonego na czas szkolenia) bezprzewodowego łącza internetowego o minimalnej prędkości 25 Mb/s . Łącze będzie zapewnione na wyłączny użytek i potrzeby realizacji szkoleń, zabezpieczone przed użyciem innych osób hasłem dostępu.

	
	
	Proszę podać wynik testu prędkości Internetu w miejscu szkolenia

Test należy wykonać na stronie: http://www.speedtest.net 
	

Prędkość pobierania:…………….

Prędkość wysyłania:…………….

	TAK
	NIE
	2.7) Zapewnione będzie wyposażenie obydwu sal szkoleniowych w akcesoria prezentacyjne: rzutnik multimedialny zamontowany pod sufitem na stałe w sali szkoleniowej o min. parametrach: rozdzielczość 1024 x 768 (60 Hz); kontrast: 13000:1; Jasność 2800 Lumenów), ekran, flipchart z zestawem mazaków, magnesy, wskaźnik laserowy, mikrofon i nagłośnienie; 
Możliwy będzie dostęp do sali szkoleniowej w dniu poprzedzającym szkolenie od godz. 20:00 w celu ustawienia sprzętu na szkolenie.

	TAK
	NIE
	2.8) Możliwe będzie zaciemnienie każdej z dwóch sal na potrzeby wyświetlenia prezentacji na rzutniku multimedialnym.

	TAK
	NIE
	2.9) Obydwie sale szkoleniowe będą wyposażone w klimatyzację z regulacją temperatury, pozwalająca zachować odpowiedni komfort termiczny dla uczestników szkolenia.

	TAK
	NIE
	2.10) Obydwie sale szkoleniowe muszą spełniać wymogi dostosowania do potrzeb osób z niepełnosprawnościami ruchowymi np. poruszających się o kulach lub na wózkach inwalidzkich w tym co najmniej: wjazd do budynku, szerokie przejścia, wejście do sali, możliwość ustawienia większego stanowiska pracy.

	3. Wymagania w zakresie cateringu:

	TAK
	NIE
	3.1 Catering jest serwowany dla uczestników szkolenia, trenerów oraz osób obsługujących szkolenie (max. 35 os., 30 uczestników + 5 osoby obsługi);

	TAK
	NIE
	3.2 Catering jest serwowany na/w szklanych naczyniach (niedopuszczalna zastawa jednorazowa).

	TAK
	NIE
	3.3 Zakres przerw kawowych obejmuje przynajmniej: napoje zimne (woda gazowana i niegazowana, przynajmniej 2 rodzaje soków), napoje gorące (kawa z ekspresu, kawa rozpuszczalna, herbata do wyboru przynajmniej herbata czarna, zielona i owocowa), przekąski w tym ciastka kruche, owoce, ciasto, wrzątek do zaparzenia herbaty lub kawy rozpuszczalnej, mleko do kawy, cukier, cytryna świeże plastry itp.

	TAK
	NIE
	3.4 Obiad serwowany jest w formie bufetu. Zakres dań obejmuje zupę, drugie danie (danie mięsne, bezmięsne, warzywa, dodatki: typu ziemniaki, kasza, ryż) oraz napój. W ramach drugiego dania zagwarantowane jest co najmniej 1 danie w wersji wegetariańskiej, oraz na żądanie dla diety bezglutenowej lub dla alergików (np. bez ryby, laktozy itp.).

	TAK
	NIE
	3.5 Obiad będzie konsumowany przy stolikach, na siedząco (niedopuszczalne jest serwowanie obiadu na stojąco).

	4. Wymagania w zakresie miejsca noclegów:

	TAK
	NIE
	4.1 Obiekt, w którym oferowane będą noclegi posiada kategorię cnm. 3 gwiazdek. Wykonawca przedstawi dokumentację poświadczającą kategorię cnm. 3 gwiazdek dla obiektu noclegowego jako załącznik do oferty.

	TAK
	NIE
	4.2 Śniadania będą serwowane w formie bufetu w drugim i trzecim dniu pobytu;

	TAK
	NIE
	4.3 Kolacje będą serwowane w dniu przyjazdu oraz w dzień następny, w tym także opcja wegetariańska lub dla diety bezglutenowej lub dla alergików (np. bez ryby)

	TAK
	NIE
	4.4 Będzie zapewniona możliwość rezerwacji noclegu w dniu poprzedzającym szkolenie dla wybranych uczestników/trenerów na następujących zasadach: 
4.4.1 Koszt noclegu może być doliczony do faktury jeśli wg Zamawiającego dany uczestnik/trener spełnia wymogi refundacji kosztów w projekcie. Będzie zachowana cena zgodna ze złożoną ofertą cenową.
4.4.2 Gdy uczestnik/trener nie spełni warunku refundacji, koszt będzie pokrywać sam zainteresowany, z zachowaniem ceny zgodnej ze złożoną ofertą cenową.


	Czy Wykonawca jest dysponentem sal przedstawionych w ofercie?

	
	TAK

	
	NIE


UWAGA: Zamawiający nie dopuszcza podwykonawstwa usług zawartych w ofercie. Wymaga się aby Oferent był dysponentem przedstawionego w ofercie obiektu. 











WYMAGANIA DODATKOWE REALIZACJI ZAMÓWIENIA:
Należy zaznaczyć X w odpowiedniej kratce.
	Czy Wykonawca zapewni parking dla uczestników szkolenia w miejscu szkolenia?                         (Dodatkowe pkt do oceny oferty)

	
	TAK, bezpłatny parking (10 pkt.)

	
	TAK, płatny parking (5 pkt.) proszę podać cenę………………………………

	
	NIE (0 pkt.)

	Czy oferowane usługi cateringowe (przerwy kawowe, obiady) serwowane będą w tym samym budynku i na tym samym piętrze co lokalizacja sal szkoleniowych?          (Dodatkowe pkt do oceny oferty)

	
	TAK (5 pkt.)

	
	NIE (0 pkt.)

	Czy oferowane miejsce szkolenia jest usytuowane w odległości do 2 km od głównego dworca PKP w Lublinie (licząc po głównych drogach)? (Dodatkowe pkt do oceny oferty)

	
	TAK, odległość od głównego dworca PKP wynosi poniżej 1 km (10 pkt.)

	
	TAK, odległość od głównego dworca PKP wynosi 1-2 km (5 pkt.)

	
	NIE (0 pkt.)





.....................................................................
(Miejscowość, data)


	.....................................................................
   (podpis osoby upoważnionej/ podpisy osób upoważnionych do reprezentowania Wykonawcy)
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